
The Nitovikla Garden Hotel

        Zekai Bey Evi - Kumyalý           en - Denise: Þarap çok güzel. Ben yemeðe bu þarap ile devam edeceðim. Ambians da çok güzel. Hoþ.
Samimi bir ortam. Asýl eski zaman gibi. Yabancýlýk çekmedik.      Yeni Erenköy&rsquo;de hizmet veren Decks restorant
iþletmecileri Eren ve eþi Denise ile birlikte yorumladýk. Zekai Bey Evi Kumyalý&rsquo;da. The Nitovikla Garden
Hotel&rsquo;in lezzet mekaný. Tamamen Kýbrýs kültürü konseptinde. Mekan Karpaz&rsquo;da. Köyün içerisinde. Ana yoldan
geçerken kuþbakýþý görülebilecek bir konumda. Kemerli bir yapý. Ýki katlý. Zekai Bey Evi üç yüz yirmi yýllýk bir kültür mirasý. Kemerli ve taþtan
bir yapý. Tavaný mertek ve kamýþ ile ardýç aðaçlarýndan örülmüþ. Ýç alanda iki ayrý oda vardýr. Biri þömineli. Dýþ alan da kapalý ve yaz
mevsiminde de açýk alan olarak kullanýlabilecek bir düþünce ile yapýldý. Dýþ alanda da taþ fýrýn. Çatý altýnda oldukça otantik. Eski bir
yöntem ile. Zekai Bey Evi&rsquo;nin isim babasý kýsa adý FODER olan Fotoðraf Sanatcýlarý Derneði. Zekai Bey Evi tamamen
Kýbrýs kültürüne özgü eski etnografik malzemeler ile dekore edildi. Unutulmuþ yok olmuþ kültürel eþyalar ile. Kültür mirasý binanýn yapýsý ile
adeta özdeþleþmiþ.  Personel üniformasý da ayrý bir özellik. Orijinal Karpaz donu, entarisi ve yemenisi ile. Tek farký yalýn ayak
deðiller. Tüm bunlarý Eren ve eþi Denise ile birlikte konuþtuk.  
  DAMAK TADLARI VE SERVÝS       Servis baþlamadan önce üzeri iþlenmiþ su kabaðý içerisinde küçük Kýbrýs þarap bardaðý ile home- made
yani ev yapýmý þarap sevisi yapýldý. Yanýnda da gavurgalar. Gannavuri, havetta, bakla, nohut, þinno, mercimek ve nohut
gavrulmuþ. Ayrýca unnuri. Sýsam ve harnýp öðütülmüþ. Mönü iki giriþli. Birinci giriþ günün Kýbrýs çorbasý. Kýzarmýþ ekmekli þehirge çorbasý. Sýcak
servis edilen çorbaya ekþi sýkýnca tadý farklý oldu. Birinci giriþ servisinde çorba tabaðý ile alt tabak birlikte alýndý ve içerisinde  Evdim
usulü hazýrlanan Latife Halanýn yoðurtlu kadýn parmaðý böreði servisi ile devam etti. Kesilmiþ þarap kabaðý içerisinde siyah zeytin ve
ayrýca çakýzdes servisi yapýldý. Ve otantik soðuk meze servi ile üçüncü giriþe geçildi. Yumurtalý lapsana, gömeç gaynanmýþ, aðrelli
yumurtalý, yoðurt, kafesli tahýn. Kafesli tahýn unutulan bir tat. Özellikle meyhane mezesi. Bazý bölgelerde özellikle Ýskele&rsquo;de
tahýnlý balýk yapýlýr. Kafesli tahýný takiben garavolli saçta gavrulmuþ þaraplý garavolli. Turþu tabaðý servisinde girdama, cinara, tavuk
yumurtasý turþusu, aðrelli ve garavolli turþusu ile servis devam etti. Tüm sunulanlar arasýnda unutulmuþ olanlar ile birlikte
bilinenler de servis edilmektedir. Hoþ sohbetli devam eden özel yemek salonunda yanan þömine de ayrý bir hava yarattý. Ara
sýcak servisi olarak da çok otantik bir biçimde gabiralýk üzerinde hellim ýzgara ve foil kaðýda sarýlý zeytin kebabý servisi yapýldý. Ve
avgalio böreði. Yani hellim köftesi. Avgalio köyüne ait. Yöresel ve unutulmuþ bir tat. Ýçerisinde kuru üzüm, soðan ve hellim ile baharat
olan bir börek. Bulgur pilavlý bumbar da ara sýcak olarak servis edildi. Giriþler doyurucu ve Düriye abanýn (annemin) formada
hazýrlanmýþ domates soslu tavuklu patates alýnmadý ve desertlere geçildi.  Desert olarak da gullurugya ve sütlü eriþte. Gullurugya
betmez ile yapýlan bir Kýbrýs tatlýsý. Bazý bölgelerde çörçülükya veya derhzçulugya olarak söylenmektedir. Üç giriþli mönüler dourucu oldu.
Zekai Bey Evi&rsquo;nde yapýlan tüm yiyeceklerin birçoðu burada hazýrlanýyor. Ekmek ve hamur iþlerinden tatlýlara kadar.
Burada ödeyeceðiniz Karpaz Set mönü fiyatý kiþi baþýna 30.00 TL. Damak tadýnýza uygun seçeceðiniz diðer mönüler de 20.00
TL&rsquo;den 50.00 TL&rsquo;ye kadar deðiþmektedir. Buradaki mutfakta yok olmuþ, unutulmuþ, deðiþik nedenlerle kültürel
erozyana uðramýþ Kýbrýs mutfak tadlarýnýn ve kültürünün sürdürülebilirliðini saðlamak amacý ile var olaný yaþatmayý hedefliyor. Kendi deðerleri
içerisinde. Tarifleri ile. Hiçbirþey katýlmadan ve deðiþtirilmeden. Birtakým yiyecekler de yapanlarýn isimleri ile mönüde yer alýyor.
Yakýn bir tarihte hizmete açýlan mekan istikrarlý bir çalýþma ile kuruluþunu tamamlamaya çalýþýyor. Biraz zaman almasýna raðmen
hazýrlanan  geçiþ mönüsü ile hizmetini sürdüryor. Hafta sonlarý sipariþ usulü harnýp kebabý veya Lurucina usulü Kutsoveli Sulu Fýrýn
kebabý mönüsü servis edilmektedir.  Ayrýca mönüde yer alacak olan deðnek kebabý da  þinya deðneðinde yapýlmakta. Mönüler tamamen
Kýbrýs mutfaðýna özgü.               Yorumlu Sohbetler en - Denise: Burayý bulmak için Kumyalý köyünde on beþ dakika dolaþtýk. Bir tabela
bulamadýk. Tabelasý eksik. Hatta Ýngiliz mahallesine gittik. Burada çok büyük bir ev gördük. Bakýmlý. Oteli zannettik. Tabela erken
zamanda yapýlmalý.  Eren:  Yahu bu gavurgalarý ben hatýrlarým. Eskiden yerlerdi. Yemiþtirler.Denise: Þarap çok güzel. Ben yemeðe
bu þarap ile devam edeceðim. Ambians da çok güzel. Hoþ. Samimi bir ortam. Asýl eski zaman gibi. Yabancýlýk çekmedik. Eren:
Ekmeklerin ýsýtýlmadýðýný zannettim. Meðer ýsýtýlmýþ servis edildi. Sorry.Denise: Çorba süper. Çok beðendim. Kronton ekmek ile. Süper.
Eren: Hellim hoþuma gitmedi. Buraya uygun deðil. Paket hellim. Köy hellimi olmalýydý.Denise: Tahýný ve bumbarý sevmem. Ama
burada çok beðendim. Ýlk kez tattým. Tahýnýn içindeki kafes aromasý çok hoþ. Servis de çok güzel. Anne, baba, oðul ve kýz. Birlikte
çalýþýlýyor. Çok hoþuma gitti.Tuðçe çok iyi.  Eren: Vallahi genelde çok güzel. Mutfak unutulmuþ bir mutfak. Benim ilk kez tattýðým tadlar.
Temiz bir mekan. Dekorasyonundan servisine kadar mükemmel. Mönüler doyurucu. Bak ana yemeði bile alamadýk. Midemiz
de þiþmedi. Doyurucu ve hafif. Herhangi bir birþey yok. Denise bundan sonra gelen misafirleri buraya göndereceðiz. Hem Kýbrýs
kültürünü hem de Kýbrýs mutfaðýný tanýmalarý için. Önereceðimiz bir lezzet mekaný. Biz de tekrar sýk sýk uydurduðumuzda geleceðiz. Çok
beðendik. Fiyatý da oldukça ucuz. Sizi tebrik ederiz.   Zekai: Burada eksikler vardýr. Biraz araç-gereç. Sistemin oluþmasý ve
iþlemesi için biraz zamana ihtiyaç vardýr. Mazaret olarak deðil. Ýþletmecilik açýsýndan. Mönüler üzerinde halen çalýþýlýyor. Hem sýralamasý
hem de maliyetleri üzerinde. Servisin iyi olmasýna raðmen  yoðunluk durumunda arzulanan seviyede daha kaliteli olmasý için
çalýþmalarýn tamamlanmasý gerekir. Çok yakýn bir gelecekte arzulanan seviyeye ulaþýlacaktýr. Amaç Kýbrýs mutfaðý ve kültürünün agro
turizm modelinde sürdürülebilir olmasýný saðlamak. Zor bir yol. Toplumla birlikte sürdürerek ve kültüre sahip çýkarak baþaracaðýz.         Tel:
0392 375 59 80 - 0542 872 99 26 - 0533 834 48 68Web Page: www.thenitoviklagardenhotel.com  Kumyalý - ÝskeleKapasite:
Ýç Alan: 24 Dýþ Alan. 40Servis Saatleri: 24 Saat AçýkKapalý Günler: Her Gün Açýk           Mönü Karpaz Set Mönü Kiþi Baþýna 30.00 TL1. Giriþ: Günün
çorbasý2. Giriþ: Latife halanýn yoðurtlu kadýn parmaðý böreði3. Giriþler: Zeytin,çakýzdes ve 4 Çeþit soðuk mezeAra Sýcaklar: Hellim ýzgara,
zeytin kebabý ve Avgalio böreðiAna Yemek: Düriye abanýn Formada domates soslu Tavuklu PatatesFinal: Gullurugya veya Sütlü
eriþte  ÝçeceklerRaký Efe 70 cl:  15.00 - 45.00 TL, Raký Bardak: 7.00 TL, ÞARAP ÞÝÞE: 30.00 TL - 35.00 TL, Þarap Bardak: 7.00 TL,
Viski Duble: 8.00 TL,  31 Brandy þiþe 70 cl: 30.00 TL, 31 Brandy Þiþe 35 cl:  17.00 TL, 31 Brandy Duble: 7.00 TL,  Zivaniya 20
cl: 20.00 TL, Meþrubat:  3.5 TL
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